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Novos azeites
Acabam de chegar as prateleiras trés novos azeites da espanhola
Borges. A nova safra do organico extravirgem, com apenas 0,5%
de acidez, € feito com olivas selecionadas. Recebe o selo interna-
‘ cional da CCPAE, que confere o rigor do manejo ecoldgico. Os ou-
B e | el tros dois fazem parte da linha do chef espanhol Ferran Adria. Um
L - - e condimentado com alecrim fresco, par perfeito para peixes gre-
lhados e vegetais cozidos; o outro com pimenta-malagueta e car-
damomo, muito mais acentuado nos condimentos, e vai bem com
carnes grelhadas. Precos sob consulta; borges.com.br

Delicia criativa
Crocs, assim foi batizada a nova linha de cho-
colates da Folie. A marca paulista, ja conhe-

cida pela producao artesanal inventiva, ago- a Frutos da Amazdnia acaba de lancar. deal
ra aposta nesses chocolates, supercrocantes R

) para acompanhar assados e massas, a linha
e em formatos risticos. Destaque para os sa- 50, LG

Amazonia em potinhos
Chutney de cupuagu e o molha pesto de cas-
tanha-do-para sdo dois novos produtos que

LT agrega a gama de opcdes da empresa, que
bores inusitados, como docinho de casamen-

to, crumble e frutos secos. RS 35 (180 gramas)
e R$ 40 (200 gramas); unefalie.com

Refrigeradores com estilo

Na era das inovacoes e mudancas de
cares na cozinha, a Brastemp inova
mais uma vez e lanca o refrigerador In-
verse Black. Aléem da cor, outra novida-
de e que o freezerfica embaixo e a ge-
ladeira em cima, facilitando o manuseio
dos produtos que sdo mais usados.
Possui também a funcado Sexto Sentido,
que ajusta a temperatura do refrigera-
dor automaticamente e avisa quando a
bebida e os alimentos estdo na tempe-
raturaideal para consumo. Prego suge-
rido: R$ 3.399. Mais informagdes em
brastemp.com.br

carrega a filosofia de resgatar tradicdes e os
sabores exoticos da regiao Norte do pais. Pre-
¢o sob consulta; frutosdaamazonia.com.br
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Com todo o vapor

0 Novo Steamer, da Gaggenau, com-
bina a tecnologia alema com o de-
signclassico europeu. Cozinha com
0 vapor sem pressao, que, além de
ser duas vezes mais rapido, conser-
va as propriedades nutritivas e a
consisténcia. |deal para cozinhar ar-
roz, legumes e peixes. Tem ajuste es-
pecial de temperatura de 30°Ca 90 °C
por incrementos de 5 °C, com isso
nao queima e ndo cozinha demasia-
damente os alimentos. Mais infor-
macdes na Gaggenau, tel. [11)
3668-6600.

Adega perfeita

A Adega Automatizada Art des Caves, desenvolvida
em parceria com a Troiano’s, empresa especializa-
da em tecnologia, tem tudo para se transformar em
sonho de consumo. Totalmente computadorizado, o
sistema da adega vai permitir controle de entrada por
meio de impressao digital; visualizar a localizacao
dovinho nos garrafeiros; controlar estoque; dar bai-
xa do vinho retirado da adega automaticamente, tu-
do por meio do monitor de um computador. Cam o
auxilio de um software, a adega podera ser acessa-
da a distancia por Smartphone, iPhane ou compu-
tador. Mais informacoes em www.artdesca-
ves.com.brou pelo SAC (11) 5525-2411



